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Bon voyage et bon appétit!
Chef Glau Zoldan

A cozinha é uma ponte entre culturas, um elo 
invisível que nos conecta a histórias, memórias e 
sentimentos. O Menu Roteiros do Mundo nasce do 
desejo de trazer para sua mesa a essência da alta 
gastronomia internacional, reinterpretando pratos 
icônicos que marcaram épocas e definiram a 
culinária de grandes mestres.

Inspirado em minha trajetória que passa por 
França, Itália, Espanha, Portugal e Inglaterra, 
cada prato deste menu carrega o respeito pelas 
tradições, a precisão das técnicas e a emoção de 
reviver sabores que transcendem fronteiras.

Hoje, convidamos você a embarcar nessa jornada 
sensorial, onde cada garfada é um destino e cada 
aroma, uma lembrança de lugares inesquecíveis. 

Este é o primeiro capítulo do menu Roteiros do 
Mundo.
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F R A N Ç A

Entradas

Principais

Soupe à l’ Oignon

Bombom de Foie Gras

Ratatouille

Salada niçoise

Tournedos

Salmão à hollandaise com
aligot de batata

Noix de St Jacques grillées, escalibade
de legumes à l’orange

Calmar à la provençale

Linguado com Riesling e spätzle

Confit de canard

Filet de St. Pierre à la sauce d’ Époisses

Boeuf Bourguignon

Sauce: Béarnaise ou Vin Rouge ou Jus/Demi Glace

ou Poivre Vert

Vallée du Rhône

Gascogne

Provence

Provence

Île de France

Île de France

Bordeaux

Provence

Alsace

Gascogne

Bourgogne

Bourgogne

Região

Região
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P O R T U G A L

Arroz de pato

Ovo escalfado

Bacalhau a Lagareiro

E S P A N H A

Paella marinera
Para compartilhar

Cozido vegano
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I T Á L I A

Massa a Carbonara

Polenta com ragu de cordeiro
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Principais

Filet Wellington

Pork Pie
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F R A N Ç A

S O B R E M E S A S

M E N U  K I D S

Pain d’épices

Opera
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P O R T U G A L

Ovos moles de Aveiro
e vinho do Porto

P O R T U G A L

I T Á L I A

Tiramissu
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Banofee

M e n u  d a

chef
terra

Mar

Veggie

Tartar de avestruz

Magret à l’orange

Crêpes Suzette

Pure, legumes e filet mignon 69

389

409

291

69Massa com fonduta e iscas de filet mignon

Duo de mousses
vieira e camarão

Lagosta au Thermidor

Crêpes Suzette

Canelé de legumes

Tagine de legumes
e cogumelos

Crêpes Suzette



A Chef Glau transforma ingredientes em arte
e conduz você por um menu degustação

inesquecível de 8 passos.

Após sua experiência aqui no Vivamo,
ficaremos imensamente felizes em receber

seu feedback. Acesse nossos canais digitais
e deixe sua avaliação. 

Aproveitando, gostariamos de deixar
uma sugestão para sua próxima visita por aqui:

Para apreciar este Menu
é necessário reserva

com 24h de antecedência.

M e n u

p o r  C h e f  G l a u

Intimidade

425



Vai passear em Garopaba?

Não deixe de visitar a Praia da Gamboa
e conhecer a nossa Galeteria

Servimos o típico galeto ao estilo
do Sul do Brasil.

Escaneie o QR
abaixo e conheça

Antônio
Galeteria


